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RAKOSCSABA FOPLEBANIA HETILAPJA 2016. december 18-25.

FOPLEBANIANK HIRDETESEI
(Advent 4. vasarnapja)

1./ Kedd este 2 7-re kérjuk felnétt férfihiveinket a fenyé6fak beallitasahoz.

2./ Csutortok este 18 érakor a templomban lesz a szentaldozat, utana kb. V2 7-kor
a gyermekek pasztorjatéka, majd karacsonyi koruskoncert. Sokan jojjetek!

3./ Péntek reggel 6 d6rakor tarjuk az utolso roratét, majd utana kb. 2 7-t6l kérjik
az asszonyok segitségét a templomtakaritashoz.

TEMPLOUNK KARACSONYI SZERTARTASRENDJE

4./ December 24-én, szombaton sem reggel, sem este nem lesznek szertartasok.
Ejjel 23.15-kor templomnyitas, majd Y2 12-t6l Tlzes Marcell karacsonyi orgona-
muzsikaja kdzben gyontatas lesz. Pontban 24 o6rakor kezdédik az (nnepélyes
éjféeli koncert-nagymise. Templomunk énekkara Marc-Antoine Charpentier
Messe de minuit-jét és karacsonyi kérusmiveket énekel. Szamitunk hatul allé
férfiniveink hatarozott follépésére az esetleges rendbontokkal szemben.

5./ DECEMBER 25-EN, VASARNAP, KARACSONY 1. NAPJAN kétszer mutatjuk
be a szentaldozatot: regqgel 8 6rakor a pasztorok népénekes miséje és de. 10
Orakor Zsombor Kalman prépost Ur karacsonyi fopapi koncert-nagymiséje lesz,
melyen templomunk Krisztus Kiraly-kérusa Joseph Haydn: Kleine orgelmesseé-jét
énekli motettdkkal. Karacsony mindkét napjan és Ujév vasarnapjan de. a 9-es
didkmise helyett révid karacsonyi litAniat végzlink szentségkitétellel.

6./ DECEMBER 26-AN, HETFON, KARACSONY MASNAPJAN (tanécsolt iinnep)
reqgel 8-kor népénekes, de. 10-kor pedig karacsonyi koncert-nagymise lesz. A
Rotunda Enekegyitteslink repertoarjan Halmos Laszlo Karacsonyi mise és
motettak szerepelnek. Utdna kb. 11 ératdl negyedoras koncertet adnak.

Mit siissiink-f6zziink karacsonyra? Otletek haziasszonyoknak

Siilt ponty mandulamartassal. Hozzavalok 4 fére: 2 kg ponty (lepikkelyezve,
kizsigerelve), so, 6rolt fehér bors, 100 g liszt, 1 evékanal siritett paradicsom, 100 ml
szaraz fehérbor, 100 g szeletelt mandula, 250 ml f{6z6tejszin, 1 citrom. Elkészitéese:
1. A hideg vizben megmosott halat 3 cm vastagon félvagjuk, a szeletek mindkét
oldalat séval-borssal j6l bedérzséljuk. Lapos talban keverjik 6ssze a lisztet és a




flszerpaprikat és forgassuk bele a halat. 2. Egy vastag talpu serpenyében hevitsiink
f6l egy kevés olajat, majd vegyuk lejjebb a langot. Slssik ropogédsra a halszeletek
mindkét oldalat, majd papirtdribben tartsuk melegen. 3. Adjuk a sdritett
paradicsomot a visszamaradt olajhoz. Ontsik fél borral, forraljuk el a felére, majd
adjuk hozza a mandulat és a tejszint. Kevergetve forraljuk, aztan izesitsik a cirtom
kifacsart levével, soOval és borssal. 4. Talaljuk a sdlt pontyszeleteket a
mandulamartassal és krumpliplarével. (60 perc alatt elkészithetd.)

Husleves palacsintacsigaval. Hozzavaldk a leveshez: 1 pulykaszarny, sertés-
levescsontok, 2 fej voroshagyma, 4 db sargarépa, 2 db paszternak, 2 db zeller, 2
csokor petrezselyem, 4 db fekete és 4 db szekflibors, so6, V2 poréhagyma, 150 ¢
z6ldbab; a palacsintahoz: 250 ml tej, 2 db tojas, so, 150 g liszt, 1 evékanal félapritott
petrezselyemzdld. Elkészitése: 1. V2 | hideg vizzel t6ltétt 1abasban megfézzik az
el6z6leg megmosott pulykaszarnyat és levescsontokat. Hamozzunk meg 1 fej
voréshagymat, 2 répat, 1 paszterndkot és a zellert. Amikor a viz félforrt, szedjik le a
habot a levesrél és tegylk bele a zGldségeket, a petrezselymet, a kétféle borsot,
majd s6zzuk meg. Ujabb forralds utan vegyuk vissza a langot, és lefédve f6zzik 90
percig. 2. A palacsintdhoz Ussik a tejszinbe a tojasokat, és adjunk hozzé 1 csipet
s6t. Keverjik simara, majd szitaljuk hozza a lisztet és keverjlik csomoémentesre. 15
perc pihentetés utan forgassuk bele a fdlapritott petrezselymet is. Olajozott
palacsintasttében stssuk ki a palacsintakat, majd régton tekerjik fol, és vagjuk fol
Oket kb. 1 cm-es szeletekre. 3. A levest szlrjuk at egy tiszta labasba. Hamozzuk
meg és vagjuk f6l a maradék vordshagymat, répat, paszternakot; apritsuk f6l a
péréhagymat és a zO6ldbabot. A levescsontrdl fejtsik le a diszndhust, vagjuk kis
darabokra, majd a z6ldségekkel egyutt tegyik a levesbe. F6zzik addig, amig az
utdbbiak meg nem puhulnak. Fejtsik le a pulykahust is a csontokrol, félapritva
tegylk ezt is bele. Merjik tanyérokba a levest, és talaljuk fél a palacsintacsigakkal.
(120 perc alatt elkésztil.)

MISEINTENCIOK

Szombat 18 h G Kanadaban éI6 rokonok E
ADVENT 4. VASARNAPJA: december 18.
8h M +nagyszilék és rokonok E
9h G Az lvan- és a Nagyfejd-csalad €16 és +tagjai E
10 h Zs +llona és +szil6k E
Hétié 6 h Halaadas gyogyulaseért ) E
Kedd 9 h +Iff. Liptak Pal szorétemetese az UjkGzetemetbben E
18 h El6 unokak és él6 szileik E
Szerda 6 h A Mandli-, a Kovacs- és a Kollar-csalad él6 és +tagjai E
Csutortok 18 h +Mate és Viktdria szUl6k és él6 gyermekeik E
Péntek 6 h A féplébania munkatarsai E
Szombat 23.30 h TMS Karacsonyi orgonamuzsika 0z

24h G Az Almési-, a Gyovai-, a Kasztel-, a Kovacs- és a Tempfli-csalad tagjai K
VASARNAP: KARACSONY parancsolt féunnep, Szt. Anasztazia; december 25.
8h G +Kirdly Janos férj és édesapa E
9h G Karacsonyi litania E
10 hZs +Oravecz Istvan és neje Katalin, vmint €l6 és +csaladtagok K




